
CLASSICHE 
MARGHERITA......................... 7,00
pomodoro, fior di latte, basilico, olio EVO

MARINARA DELL’ORTO.......... 9,00
pomodoro, aglio, origano, pomodori 
confit, olio al basilico

COTTO.................................. 10,00
pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, 
olio EVO

STROMBOLI.......................... 12,00
pomodoro, mozzarella di bufala, spianata 
calabra, olive taggiasche

QUATTRO FORMAGGI.......... 11,00
fior di latte, gorgonzola dolce, toma 
piemontese, scaglie di grana

QUATTRO STAGIONI............ 12,00
pomodoro, fior di latte, cotto, champignon, 
carciofi, olive nere

RUSTICA............................... 13,00
fior di latte, patate al forno, rosmarino, olio 
evo, porchetta

VIA EMILIA............................ 14,00
pomodoro, fior di latte, prosciutto crudo, 
marmellata di fichi, scaglie di grana

CRUDO E BUFALA................. 13,00
pomodoro, bufala DOP, prosciutto crudo, 
basilico, olio evo

LA FRAGOLAI....................... 13,00
fior di latte, stracciatella di burrata, 
mortadella, granella di pistacchio

SOTTO IL CASTELLO............. 14,00
pomodoro, bufala in uscita, pomodori 
gialli, roastbeef, zeste di limone

CACIO E PEPE....................... 13,00
panna, pecorino, pepe, speck

SPECIALI GREEN
L’ORTO DEL GREEN...................... 12,00
fior di latte, zucchine, melanzane, crema di 
peperoni, basilico

ZUCCA E AMARETTI..................... 14,00
fior di latte, crema di zucca, salsiccia, crumble di 
amaretti, lardo

CRUDO D’ALBА ............................ 15,00
fior di latte, crudo, stracciatella di burrata, olio 
aromatizzato al tartufo bianco

LA CRUNCH D’AUTUNNO............. 14,00
fior di latte, raclette, noci, speck, miele millefiori

DERTHONA................................... 14,00
fior di latte, montebore, cotto, ristretto di 
Timorasso

LA FAUSTO COPPI........................ 13,00
fior di latte, toma val curone, salame nobile del 
giarolo

BACIO DI TORTONA..................... 16,00
fior di latte, gorgonzola piccante, manzo 
affumicato, granella di nocciole

LA FASSONA................................. 14,00
fior di latte, burrata, rucola, battuta di fassona, 
limone, olio evo

PASSEGGIATA NEL BOSCO........... 15,00
crema tartufata, crescenza, porcini, champignon,  
pancetta

BURRATA E ACCIUGHE................. 14,00
pomodoro, burrata, acciughe

ANTIPASTI
BATTUTA DI FASSONA ALL’ALBESE	
16,00
con scaglie di montebore e salse

CARPACCIO BLACK ANGUS.. 18,00
con rucola, toma e noci

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI 26,00
salame nobile del Giarolo, prosciutto cotto, 
prosciutto crudo, pancetta, montebore, toma 
con miele e focaccia 

TAGLIERE IBERICO................ 23,00
lardo di patanegra, prosciutto cotto iberico, 
crudo serrano, chorizo, manzo cecina e pan con 
tomate

CARPACCIO DI TONNO AFFUMICATO	
18,00
con vinaigrette al limone, rucola e pomodorini

BURRATA E ALICI DEL CANTABRICO	
13,00
FISH AND CHIPS................... 18,00
filetti di pesce azzurro impanati con patate fritte 
e salsa tartara

GAMBERONI AL BOMBAY.... 20,00

LA GRIGLIA
TAGLIATA DI MANZO............ 20,00
tenera tagliata di manzo selezionato scottata alla 
griglia, servita con patate speziate e radicchio 
croccante al balsamico

TAGLIATA DI POLLO............. 16,00
Petto di pollo scottato alla piastra con patate 
speziate

FILETTO DI BLACK ANGUS ARGENTINA	
28,00
con contorno a scelta

CONTROFILETTO ARGENTINA 24,00
con crema al gorgonzola e patate al forno

TOMAHAWK ALLA BRACE (2PX) .75,00
(Per 2 px) pregiata costata di manzo da 1 kg con 
osso, caratterizzata da una marezzatura perfetta 
che si scioglie in cottura. Servita al sangue. Con 
due contorni a scelta

TAGLIATA DI BISONTE.......... 26,00
tagliata di bavetta di bisonte alla griglia, con 
contorno a scelta

FLANK STEAK DI MANZO BBQ. 22,00
straccetti di bavetta di manzo marinati in salsa 
bbq serviti con patate speziate e rucola

RIBEYE ALLA BRACE............. 35,00
costata di manzo senz’osso alla griglia, con 
contorno a scelta

TAGLIATA DI PETTO D’ANATRA .23,00
petto d’anatra francese scaloppato alla piastra 
con contorno di radicchio croccante e glassa 
balsamica e patate speziate

IL MIX DELLA BRACE............ 38,00
tagliata di manzo, flank steak di manzo e bisonte, 
filetto di manzo, anatra, salsiccia affumicata con 
salsa Pico de Gayo, patate al forno e verdure 
grigliate

GALLETTO RUSPANTE AL FORNO 14,00
galletto francese allevato a mais con patate al 
forno e honey mustard

ORECCHIA D’ELEFANTE....... 35,00
costoletta di vitello con l’osso, battuta extralarge, 
panata e servita con un’insalatina di rucola e 
concassé di pomodorini e patatine

INSALATONE
CAESAR................................ 13,00
lattuga croccante, petto di pollo alla 
griglia, crostini di pane dorati, scaglie di 
grana e salsa caesar

BEEF SALAD......................... 14,00
insalata verde, pomodorini, carpaccio di 
black angus, cipolla croccante, grana e 
riduzione di aceto balsamico

EAT....................................... 13,00
insalata verde, petali di mela, noci, dadini 
di Montebore, zucchine, vinaigrette al 
miele millefiori

BIRRE 7,00
Stella Artois
Loburg
Franziskaner
Hoegaarden

Leffe blonde
Leffe Ambrée
Goose IPA
Goose IPA Midway

Aperto da lunedì a domenica 19.00 – 23.00
Via dei Fragolai, 2 - Tortona · 0131-822757
green-bar.net/green-eat/ - @greeneat

LE PIZZE I PIATTI

PIZZE ALLUNGATE 
50X30
Margherita...................................... 21,00
Derthona......................................... 30,00
Crunch d’autunno.......................... 28,00

Coperto 2,00. Alcuni prodotti 
possono essere surgelati all'origine. 

Lista allergeni disponibile.

HAMBURGER & 
GOURMET BUN
ORIGINAL SMASH................ 15,00
doppio patty di manzo schiacchiato alla 
piastra, doppio cheddar fuso, bacon, salsa 
burger in morbido potato bun

DERTHONA SMASH.............. 16,00
doppio patty di manzo schiacchiato alla 
piastra, montebore, noci, insalata, lardo e 
maionese al timorasso in morbido potato 
bun

DOUBLE CHEESE BURGER.... 16,00
due patty di manzo, doppio Cheddar fuso, 
insalata, pomodoro, cetriolini, cipolla 
croccante, salsa burger, in morbido potato 
bun

BBQ PULLED PORK............... 15,00
morbido maiale sfilacciato in salsa BBQ, 
insalata coleslaw croccante in morbido 
potato bun

CHICKEN EAT....................... 14,00
petto di pollo fritto in panatura croccante, 
lattuga, pomodoro, salsa eat in morbido 
potato bun

BRISKET BBQ SANDWICH..... 18,00
punta di petto di manzo Texano 
affumicato, senape e cetrioli

LOBSTER ROLL...................... 28,00
polpa di astice, maionese all’erba cipollina, 
sedano croccante, in tiepido filoncino di 
pane in cassetta al burro

TUTTI I BURGER VENGONO SERVITI CON 
PATATINE FRITTE

AFFOGATO............................. 5,00
SORBETTO.............................. 4,00
DOLCE DEL GIORNO.............. 7,00

DA BERE
Bibite 4,00
Acqua 3,00
Amari 5,00
Caffè 2,00

CONTORNI
PATATINE FRITTE (STICK, DOLCI O 
SPEZIATE)............................... 4,00
INSALATA MISTA.................... 4,00
ANELLI DI CIPOLLA................ 4,00

DOLCI
TIRAMISU............................... 6,00
CREMA CATALANA................. 6,00
CHEESECAKE.......................... 6,00

SPINACI AL BURRO................. 5,00
VERDURE GRIGLIATE.............. 5,00
PATATA AL CARTOCCIO CON 
PANNA ACIDA O BURRO........ 5,00

VINI
Richiedi la carta 
dei vini al nostro 
staff


